Data: 10-2013 Pag: 124 e 126

consulting
Tipo: Mensal Seccéo: Degustacéo |
greengrape Origem: Brasil Enoteca
e

WISHFLAVYOURS

DEGUSTACAO | €N0OTeca

Por Lili Carneiro

REVOLUCAO NA QUINTA

DE OLHO NO POTENCIAL DOS VINHOS PORTUGUESES, MARCELO LIMA E TONY SMITH
ARREMATARAM A QUINTA DE COVELA E RENOVARAM SUA ESTRUTURA POR COMPLETO

Debrucada sobre o Rio Douro, nas graniticas terras do
Entre-Douro-e-Minho, em Portugal, a Quinta de Cove-
la vive um novo e inspirador capitulo escrito pelo brasi-
leiro Marcelo Lima e pelo inglés Tony Smith. Lima é
fazendeiro, economista e acionista do grupo Artésia
[Metalfrio, Le Lis Blane, Bo.B&, John Johnl. Smith é
jornalista, ex-correspondente da The Asseciated Press
e do The New York Times, ex-diretor da Condé Nast
International e representante da empresa no Brasil.
Em julhe de 2011, os dois investidores compraram a
quinta por cerca de 3 milhdes de euros. Apés a realiza-
cdo da primeira vindima, lancaram os rotulos Escolha
brance 2012 e Edicdo MNacional branco 2012, este o pri-
meiro vinho verde da produtora.

Quando assumiram a Covela os novos proprietarios
fizeram uma revolucdo, a comecar pela readmissao
da antiga equipe de colaboradores. As obras de res-
tauro na quinta ajudaram a movimentar o mercado
local de servicos. A dupla renovou adega, muros, ar-
mazéns e vinhas, cuja recuperacdo contou com 3
consultoria de Goncalo Sousa Lopes e foi feita de

acordo com os principios da agricultura bioldgica. En-
volvido no projeto desde o inicio, o endlogo Rui Cunha
& o responsavel pelas uvas. As mudancas ndo param
por ai. Lima e Smith montaram hortas, plantaram ar-
vores frutiferas, reconstruiram um antigo moinho de
dgua e estdo refazendo represas.

Para os vinhos o plano é reforcar a presenca das cas-
tas nacionais. A producdo de tintos e rosés que a
guinta j& comercializava serd mantida, mas a ideia é
aumentar a cota de brancos respeitando o estilo e o
carater gue tornaram famosos os produtos de Covela:
secos, com fortes personalidades e cheios de frescu-
ra. Em 2008, o jornalista e critico britdnico Jamie
Goode, autor do conceituado blog Wineanorak, elegeu
o Covela Escolha tinte 2005 um dos 50 melhores vi-
nhos portugueses. "Para nds, a colheita de 2012 foi
uma experiéncia piloto, mas ja temos sequranca para
afirmar que vamos manter, ou mesmo superar, a ele-
vada qualidade de sempre”, assegura Smith.

cowela.pt

COVELA EDICAD MACIONAL 20| 2
Aroma Intenso e fresco, com base mineral.

Motas de citrinos e flores

Paladar Seco e elegante. Acidez bem equilibrada
Mota Nao disponivel

Producao 6733 garrafas de T50ml e 300 magnums

Aroma Expressivo e complexo. Com muita fruta
madura, flores secas, especiarias e baunilha
Paladar Pl=no de especiarias e algum vegeftal
Mota N3o disponivel

Producao 3500 garrafas

COVELA COLHEITA SELECIONADA TINTD 2004
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Foto aérea da Quinta de Covels, propriedade portuguesa de 49 hectares povoada de vinhas, bosques, hortas e pomares

COVELA ESCOLHA TINTO 2005 COVELA ESCOLHA BRANCO 2012

Aroma Complexo, com frutos silvestres, Aroma Floral, com notas de frutas tropicais
cerejas negras € um togue de mentol

Paladar Seco e elegante. Estrutura

e boa intensidade

Paladar Seco. Acidez bem equilibrada
equilibrada. Taninos suaves Nota N3o disponivel

Producao 320 garrafas de 375ml,

4272 garrafas de 750ml e 300 magnums

Nota Nao disponivel

Producao 7 mil garrafas
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